応募用紙

締め切り日　平成１７年１月１２日

※この応募用紙でなくても構いません。下記の事項をご記入の上、写真を添えて応募してください。

　注）このために独自の雑煮を考える必要はありません。正月に作っているものを書いてください。

１．毎年作っている雑煮のレシピを書いてください。

①雑煮名　　　　　　　　　　　　　　　　

②もちの形と調理法は何ですか。

丸もち（茹でる・焼く・その他　　　　　　）・角もち（茹でる・焼く・その他　　　　　　　　）

その他（具体的に　　　　　　　　　　　　）

③もちの中には何か入りますか。（例：あん、豆等）

　　入る（何が　　　　　　　　　）・入らない　

④もちの大きさはどのくらいですか。

　　 　縦（　　　　）ｃｍ、横（　　　　）ｃｍ　；直径（　　　　　　）ｃｍ

⑤汁の味は何味ですか。

みそ味（みその種類：　　　　　　）　・　しょうゆ味　・　その他（　　　　　　　　　　）　

⑥雑煮のレシピ（　　　　人分）※枠に入らない場合は、別用紙に記入していただいて構いません。
	材料名
	概量および重量（ｇ）
	作り方

	もち
	
	

	椀の具
	
	

	汁

だしの材料
	
	


２．もちや雑煮にまつわる言い伝え（①②）や思い出（③）などを書いてください。

※書き足りない場合は、別用紙に記入していただいて構いません。
　　①もちについての言い伝えや、雑煮を食べる時の言い伝えやならわし

　　②雑煮は誰から教わりましたか、三が日同じ雑煮ですか、雑煮はいつ作りますか、いつ食べますか。

　　③もちや雑煮にまつわる思い出などを自由に書いてください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　以上

＜応募者＞

氏　名　　　　　　　　　　　　　　　性別（　男　・　女　）　年齢　　　　　　歳　　　　　　

現住所　　　　　　　　　　　　　　　　　　　電話番号　　　　　　　　　　

出身地（雑煮の伝承地）　　　　　　　　　市・区・郡　　　　　　　町　
家族構成（同居者）（例：母　５５歳、私　３０歳）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

どこでこの応募を知りましたか　　　　　　　　　　　　　　　　　　



























